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Devenez vous aussi un gestionnaire accrédité
en hygiène et salubrité alimentaires

L’ARQ est fière de présenter les premières personnes ayant été dûment accréditées 
par le MAPAQ grâce à la nouvelle formation qu’elle offre en collaboration avec 
le Collège Mérici. Cet atelier de deux jours a été conçu spécialement pour les 
gestionnaires d’établissements de restauration qui pourront ainsi réduire les 
risques de toxi-infections alimentaires, renforcer le lien de confiance avec leur 

clientèle et mettre en place un système de contrôle de la qualité. Cette formation en hygiène et salubrité sera 
reconnue dans l’éventualité où elle deviendrait obligatoire pour tous les restaurateurs. 

L’ARQ félicite les personnes suivantes (accréditées au 10 juin 2005) :
Mme Solange Hegarty À La Feuille d’Érable
 Mont-Saint-Grégoire

Mme Tina Voutos Académie Lavalloise • Laval

M. Reynald Otis Auberge Aux 3 Pignons • Beauport

M. Mario Gagnon Aux 3 Points enr. • Jonquière

Mme Aytul Ihtiyar Café Gitana • Montréal

M. Richard Boucher Chez Cora Déjeuners • Beauport
M. Dominic Dubois 

Mme Josée Clément Chez Cora Déjeuners
Mme Johane Chevrier Vaudreuil-Dorion

M. Éric Marin Chez Milot • Sainte-Adèle

Mme Josée Mercier Cineplex Galaxy LP • Beauport

M. Luigi Clémenti Coco Pazzo • Mont-Tremblant

Mme Claire Lafrance Collège Mérici • Québec

Mme Lilian Kandiliotis Dundee’s Bar-Grill
 Sainte-Anne-de-Bellevue

Mme Danielle Ruest Groupe Bouclé • Saint-Eustache

M. Jean-Pierre Bonfanti Hôtel Quintessence • Mt-Tremblant
M. Francis Boulianne
M. Sylvain Gravel
M. Eric Hains
Mme Angela Hermann
M. Jean Sylvain
M. Eric Pellerin
M. Jean-Luc Ruiz

M. Éric Duval Istori Resto Bar Billard • Montréal

M. François Lesoin Kanamouche inc.
 Saint-Michel-des-Saints

M. Daniel Lacombe La Casa du Spaghetti • Granby

M. André Pépin La Chamblière • Lévis

M. François Renaud La Closerie des Lilas • Granby

M. Daniel Lacroix La Maison Chez Nous • Granby

M. Tony Di Lemme La Vieille Cheminée inc.
 Saint-Léonard

M. Tony Perna Le Stadium Club • Montréal

M. Peter Bakopanos Le Tribela • Montréal

M. Alain Leblanc Les Cuisines Leblanc • Brossard

M. Philippe Dehaye Les Frères de la Côte • Québec

M. Louis Larose Les Frères Toc • Charlesbourg

M. Duy Anh Hao Lam Liseron d’Eau • Brossard

M. Éric Larouche Maman Fournier • Trois-Rivières
M. Mario Vincent 

Mme Hélène Malouin Manneken Pis
M. Thierry Malouin Saint-Jean-sur-Richelieu

M. Richard Fortin Resto Bar Le Douglas • Napierville
M. Gilles Fournier 

M. Bertrand Brochu Rôtisserie St-Hubert • Laval
M. Maurice Tremblay 

Mme Mélanie Chouinard Subway • Rivière-du-Loup
Mme Caroline Viel 
Mme Nathalie Leblanc 

L'ARQ a confié l'administration et le 
développement de ce programme au Service 
aux entreprises du Collège Mérici qui peut 
être joint au : 1-800-208-1463 poste 2265

T oujours soucieuse de développer 
de nouveaux services d’escomptes 
permettant à ses membres d’éco-

nomiser davantage sur leurs opérations 
courantes, l’ARQ vous annonçait récem-
ment la création du Programme d’achats 
Privilège Plu$.

En élaboration depuis maintenant plu-
sieurs mois, ce projet d’envergure décou-
le des nombreuses demandes répétées des 

membres qui désiraient 
la création d’un tel ser-
vice et bien entendu de 
l’aval donné par le con-
seil d’administration 
pour le développement 
et la réalisation de ce 
nouveau service.

Par l’ampleur des volu-
mes d’achats repré-

sentés, ce programme permettra aux 
membres dûment enregistrés de réaliser 
d’importantes économies sur leurs achats 
courants. De plus, ce service aura égale-
ment comme objectif d’offrir de meilleu-
res conditions d’approvisionnement et 
d’achats sur une très grande quantité de 
produits.

Afin d’établir un portrait précis de ce que 
représentent les membres en matière 

d’achats, tout en identifiant les besoins 
prioritaires, un court questionnaire a été 
acheminé par la poste à tous les membres 
de l’ARQ au cours des dernières semai-
nes.

Tous les répondants auront la possibi-
lité de faire partie du premier groupe de 
clients qui pourront bénéficier des avan-
tages du service.

Soulignons qu’il vous est toujours possi-
ble de nous faire parvenir vos réponses. 
Ces quelques instants utilisés à compléter 
le questionnaire pourraient vous rappor-
ter gros.

Pour toute information supplémentaire 
sur ce projet, n’hésitez pas à contacter 
Mme Lyne Bourbonnais au (514) 527-
9801 ou sans frais au 1 800 463-4237. 
Elle se fera un plaisir de répondre à vos 
questions.
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Voici le dernier-né de la famille 
des services d’escomptes

ACCRÉDITÉSGestionnaires

en hygiène et salubrité




